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Un produit ou un service
testé par nos soins |

Diner
au !esto
a tatons

en'est pasl'obscurité,
c maislesténébres. Un noir
total et angoissant régne
danslasalle de ce nouvean
restaurant parisien quiveut
wsensibiliserau monde des
non-voyants parune
expérience humaine,
sensorielle et ludigues. Une
serveuse, aveugle comme
tous lesautres, rassure et
guide, Une fois assis, chacun
prend ses repéres, tite la
géométriedesatable. Le
dialogue se noue vite avec des
voisins qui parlent fort,
COMIME POUr COmpenserun
manque. «n se sent seud, Tl
n'yapasderegards, de
connivences, s étonne une
cliente.
Le «menu surprises obliged
identifier les plats: dix
bonnessecondes pour
reconnaitre un coeur
dartichaut; cing bouchées
pourle supposé thon. Alors
quele pain réclamé se trouve
déjasurlatable, laconfusion
sel/poivre donne un goiit
trop épicé aux pommesde
terre. Dans un restaurant
classique, la qualité des plats
neretiendrait pas lamoitié de
l'attention quon leur porte ce
soir-1i. Mais celareste
suffisamment bon pour
vouloir finirson assiette. Seul
souci: plus elle se vide, plusil
estcompliqué d'user de ses
couverts, On laisse d'abord
tomber son coutean. Et
quand les coups de fourchette
neraménent plusrienala
bouche, on utilise ses doigts.
Cochonmais pratique. Celui
qui prétend ne passen servir
risque d'étre trahi parl'odeur
de poissonquand il caressera
la joue de sacompagne. Car
lendroit permet une intimité
gestuelle inhabituelle dans
un lieu public. Mais trés
réduite pour la discussion:
toutle monde écouteles
autres. Entre tablées, on
samuseadevinerlesigesala
voix. En pure perte.
Et puisque toutest noir,
I'humour lest aussi. «Avec fes
économies d'électricitéet de
décorationquils font, cela
pourrait cotlter moins cherfbsA
35eurosle menu(boisson
noncomprise), il seraiten
effet étonnant que le lieu soit
un journoir de monde. -
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Dunsle noir,




