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Smaksensationer
i avsaknad av ljus

FRANKRIKE. Kanner du
smaken om du inte ser
vad du ater? Den fragan
konfronteras gasterna
med pa nya Paris-krogen
Dans Le Noir—I det svarta
—som ocksa kallas de
blindas restaurang.

Jag starientrén pa Dans le Noir
och tittar pa menyn. Grillade
gambas i anissas lockar mest
och under det att jag bestdller
tas ett par gdsters blindhundar
om hand av personalen.
Servitdren Susanna dr blind,
Hon ber mig att ta av den sjalv-
lysande klockan och ldgga mo-
biltelefonen i ett skap.

— | restauranglokalen ir det
totalt morkt sa gasten ska kun-
na leva sig in i de blindas virld,
forklarar Susanna och racker
mig handen for att leda mig in
1 den morklagda matsalen. En
gdst haller sina hdander pa mina
axlar och foljer efter.

Dans le Noir har 55 platser.
Sjublinda servitérer ar heltids-
anstdllda. Nyligen kom Frank-
rikes premidrminister Jean-Pi-
erre Raffarin pa besok. Succén
dr som given och man far be-
stalla bord fyra dagar i forvag,

De tva flickorna vid bordet
bredvid mitt har fatt en dver-
raskning i forratt. De har svart
att skilja pa smaker som sott,
salt, bittert och surt. Efter ett
tag blir de dock sdkra pa att det
ar fisk de dter.

- Smak eller smaksinne ar var
formdga att kanna smakfor-
nimmelser och det gor vi med
tungan, med sina smaklokar i
kombination med nashalans
sinnesceller.

Men det som dnda far oss
mest smakhandikappade ar att
vi inte kan se vad vi dter, sdager
de bada flickorna, sominte kan
gissa att det ar tre olika skal-
djurspatéer som serveras.

Susanna kommer med
vattenflaskan. Hon sdger att
jag ska halla fingret vid glasets

servitoren in i salen.

Pa rad. Gasterna tar varann om axlarna och leds av den blinda

Guide. Den blinda servitoren
Susanna leder in gasterna
i matsalen.

kant. Nar det kianns blott ar
glaset fyllt. Hon sidtter tallriken
pa bordet och efter ett tag hit-
tar jag gaffel och kniv.
Jatterakorna kanner jag igen,
liksom anissasen. Gronsakerna
smakar sott och jag gissar forst
att det ar grona bonor, men far
senare veta att det ar morotter
kryddade med kummin. Det
hade jag aldrig kunnat tanka

mig.

Idén med att dta | morkret
kommer fran Schweiz. I varas
oppnades Dans Le Noir i Paris
av affirsmannen Edouard de
Broglie och Etienne Boisrond
som inte dr blinda.

Deras mal med restaurangen
pa rue Quincampoix ndra kul-
turcentrat Beaubourg, dr inte
bara att skapa en bro mellan
blinda och seende. Utan hdr vill
man ocksa fa gisterna att ater-
upptdcka smaken.

For- som kokschefen Anne-
Marie di Lorenzo sdger, sa dr
det synd att vi forlitar oss for
mycket pa synen.

~ Det goOr att vi har svart for
attkdnnaigen smaker och dof-
ter, sdger kokschefen, vars
kockar i koket inte &r blinda.

Efter en god chokladtarta till
dessert ar det dags att betala
notan och Susanna leder mig ut
fran matsalen till entrén. Ljuset
sticker i dgonen. Min kostym
har fatt flera flaickar och jag
brister ut i skratt. Att ata
i morkret var trots allt inte det
lattaste,
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